APERITIF

Rosmarin Spritz
auch als alkoholfreie Variante erhdltlich
12

Gérard Bertrand - Languedoc-Roussillon - Frankreich
Code Rouge Crémant de Limoux -0,1 |

9,5

WEINEMPFEHLUNG

2024 Marco Felluga - Collio - Italien
Pinot Grigio-0,1 |
9,5

2024 Weingut Odinstal - Wachenheim - Pfalz
Auxerrois 305 N.N.-0,1|
9,5

2023 Weingut Ludwig - Thornich - Mosel
Thornicher Riesling-0,1 |
5,5

2015 Schloss Halbturn- Halbturn - Osterreich
Koenigsegg Rot Zweigelt/ Blaufrankisch/ St.Laurent -0,1 |
8

2022 Chateau I'Hospitalet - Languedoc-Roussillon - Frankreich
Grand Vin Rouge - Syrah, Grenache-0,1 |
13

Alle Weine enthalten Sulfite.

Bitte informieren Sie uns Uber Allergien oder didtische Anforderungen.
Einige Speisen kdnnen roh oder nicht pasteurisiert sein.
Alle Preise in Euro und inklusive Steuer.



BUSINESS LUNCH

17.03.-20.03.
11:30 - 15:00Uhr

Cremige Kohlrabisuppe
rote Zwiebelmarmelade | Pumpernickel | Brunnenkresse

k ok ok

Kalbsrahmbraten

Cognac-RahmsoRe | junge Mohren | Kartoffelgnocchi
ODER
Gebratenes Lachsforellenfilet

bunter Krduterquinoa | marinierte Gurken | Dill | Zitrusfrichteschaum
ODER
Serviettenknddel a la Creme
Wald- und Wiesenpilze | junger Spinat | Belper Knolle

KKk
Mousse au Chocolat
Zartbitterschokolade | Beeren
kkk

Espresso
Praline

Fisch/ Fleisch: € 53,00
vegetarisch: € 50,00

Ohne Dessert:
Fisch/ Fleisch: € 45,00
vegetarisch: € 42,00

Bitte informieren Sie uns Uber Allergien oder didtische Anforderungen.
Einige Speisen kdnnen roh oder nicht pasteurisiert sein.
Alle Preise in Euro und inklusive Steuer.



APERITIF

Rosemary Spritz
also available as a non-alcoholic version
12

Gérard Bertrand - Languedoc-Roussillon - France
Code Rouge Crémant de Limoux -0,1 |

9,5

WINE RECOMMENDATION

2024 Marco Felluga - Collio - Italy
Pinot Grigio-0,1 |
9,5

2024 Weingut Odinstal - Wachenheim - Palatinate Region
Auxerrois 305 N.N.-0,1|
9,5

2023 Weingut Ludwig - Thornich - Mosel
Thornicher Riesling-0,1 |
5,5

2015 Schloss Halbturn- Halbturn - Austria
Koenigsegg Rot Zweigelt/ Blaufrankisch/ St.Laurent -0,1 |
8

2022 Chateau I'Hospitalet - Languedoc-Roussillon - France
Grand Vin Rouge - Syrah, Grenache-0,1 |
13

All wines contain sulfites.

Kindly inform our staff of any allergies or dietary requirements.
Some dishes may be served raw or contain unpasteurized ingredients.
All prices are in euros, inclusive of tax.



BUSINESS LUNCH

17.03.-20.03.
11:30 - 15:00h

Creamy Kohlrabi Soup
red onion jam | pumpernickel | watercress

k ok ok

Roast Veal in Cream Sauce

cognac cream sauce | baby carrots | potato gnocchi
OR
Fried Salmon Trout Fillet

herb quinoa | pickles | dill | citrus foam
OR
Bread Dumplings a la Creme
wild mushrooms | baby spinach | belp tuber

KKk
Mousse au Chocolat
dark chocolate | berries
kkk

Espresso
chocolate

Fish / meat: € 53,00
vegetarian: € 50,00

Without dessert:
Fish / meat: € 45,00
vegetarian: € 42,00

Kindly inform our staff of any allergies or dietary requirements.
Some dishes may be served raw or contain unpasteurized ingredients.
All prices are in euros, inclusive of tax.
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